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classic chickpea ser ved with pita bread. 

pe j ibaye ser ved with fr ied wonton. 

H U M M U S
¢ 5.500

¢ 5.500garbanzos clásico acompañado de pan pita. 

pejibaye acompañado de wantan frito. 

e g gplant,  Tahini,  hummus, tomato, almonds & parsley 

media berenjena, tahini, hummus, tomate, 
almendras y pereji l 

B E R E N J E N A  L Í B A N O  ¢ 6.900

e g gplant,  pomodoro sauce, mozarel la, par mesan, arugula

berenjena, salsa pomodoro, mozarella, 
arúgula y lonjas de parmesano.

B E R E N J E N A  A  L A  PA R M E S A N A ¢ 6.900

C R O Q U E TA S  D E  R I S S O T O
arroz arborio, hongos, parmesano y salsa trufada cremosa.
rice croquet tes with mushrooms, par mesan & truf fle  cream sauce.

¢ 7.600

C H O R I Z O  P U R I S C A L E Ñ O
chimichurri , l imón, pico de gallo, 
y encur tido de vegetales. 
 g ri l led chorizo with chimichur ri ,  l ime, pico de gallo & pickled ve getables.  

¢ 4.950

3 potato & chorizo empanadas
3 empanadas rellenas de chorizo y papa.
E M PA N A D A S  D E  C H O R I Z O  Y  PA PA ¢  5.800

yuca croquettes f i l led with shredded beef  with pico de gallo
& coyote ci lantro pesto.

N I D O  D E  E N Y U C A D O S  
croquetas de yuca, rellenas de carne molida, acompañadas 
con pico de gallo tatemado, pesto de culantro coyote y encur tido.

¢ 6.500
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T O R T I L L A  E S PA Ñ O L A
salsa de chile morrón, variedad de aceitunas, 
alioli , aceite de oliva y pan campesino. 
potato tort i l la with roasted pepper sauce,  ol ives,  al iol i ,  ol ive oi l  & bread. 

¢ 5.800

cauli flower pakoras with homemade yogurt sauce, cumin, tur meric,  
tahini,  toasted nuts,  red cabbage, parsley & figs.  

PA KO R A S  D E  C O L I F L O R
coliflor envuelta en nuestra mezcla de pekoras vegana
y frita con salsa de yogur t hecho en casa, comino, curcuma, 
tahini, semillas tostadas, repollo morado pereji l e higos. 

¢ 6.900

TA C O  D E  PA N C E TA  D E  C E R D O
panceta, tortilla de wantan, salsa de puerro quemado, 
encurtido y aguacate. 

pork belly, wonton tortilla, burnt leek sauce & avocado.

¢ 7.950

falafel ,  hummus & olive oi l ,  ser ved with pita bread. 

FA L A F E L  C O N  H U M M U S
falafel, hummus, aceite de oliva, 
acompañado de pan pita. 

¢ 7.450

spicy tuna tacos with chives,  s iracha mayonnaise & fried wonton. 

TA C O S  D E  AT Ú N  P I C A N T E  
atún, cebollino, mayonesa de siracha, wantan frito. 

¢  8.700



¢ 5.200
papas fritas, salsa ramesco y alioli . 
PA PA S  B R AVA S  

fried potatoes, ramesco sauce & garlic alioli. 

¢ 4.500
jugo de limón a base de pescado, l imón y olores, 
elotes tostados y varidad de chips. 

L E C H E  D E  T I G R E

fish-based juice, with lime & spices, toasted corn & chips.

rice,  beans, oven cooked pork bel l y,  tort i l la chips,
avocado & pico de gallo.  

¢ 5.450C H I F R I J O
frijoles, arroz, chicharrón cocinado al horno, 
chips de tor ti l la, aguacate y pico de gallo. 
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beef  carpaccio,  arugula, mushrooms, par mesan cheese & olive lemon
dressing, ser ved with bread.

C A R PA C C I O  D E  L O M I T O
carne de res, arúgula, hongos, lonjas de queso parmesano,  
aderezo de oliva limón, acompañado con pan. 

¢ 10.500

lomito, arugula, lonjas de parmesano, 
tostones de parmesano y croqueta de risot to. 
tenderloin beef  carpaccio, par mesan cheese,  
par mesan toast & risot to croquet te.  

C A R PA C C I O  D E  R E S  D E L  C H E F ¢ 12.600

ve getarian carpaccio: zucchini,  arugula, mushrooms, par mesan cheese,  
& olive lemon dressing, ser ved with bread.

C A R PA C C I O  V E G E TA R I A N O
zucchini, hongos frescos, arúgula, queso parmesano, 
aderezo de oliva limón, acompañado con pan. 

¢ 4.950

mushrooms f i l led with mushroom sauce, balsamic reduction
with par mesan cheese g ratin.

H O N G O S  R E L L E N O S
rellenos de salsa de hongos, reducción de balsámico
y gratinados con queso parmesano. 

¢ 6.900

salmon, avocado, cucumber & chives in tempura batter
with eel  sauce.

S U S H I  T E M P U R A  
salmón, aguacate, pepino y cebollino, con salsa de anguila.

¢ 6.900

panko crusted shrimp, f i l led with goat cheese topped with eel  sauce.  

C A M A R O N E S  R E L L E N O S  
D E  Q U E S O  D E  C A B R A
camarones empanizados en panko rellenos en 
rolu de queso de cabra y bañados en salsa de anguila. 

¢ 9.900

pork bel l y,  pickled ve getables,  bur nt leek sauce,  chives,  
sesame seeds, c i lantro & radish. 

B A O  B U N S  
pork belly, vegetales encur tidos, salsa de puerro 
quemado, cebollino, ajonjolí blanco, culantro, rábano 

¢ 7.900

G Y O S A S  ( F R I TA S  O  A L  VA P O R )
pollo, tor ti l la de trigo, repollo, zanahoria, 
cebollino y ajonjolí . 

¢ 6.500

chicken, wheat tort i l la, cabbage, car rot ,  chives & sesame. 



A R O S  D E  C A L A M A R
calamares empanizados en panko, salsa tar tara 

¢ 6.500

panko crusted calamari,  tartar sauce 

R O L L O S  V I E T N A M I TA S
vegetariano, tor ti l la de arroz, variedad de lechugas, 
zanahoria, pepino, hierba buena, albahaca y 
salsa de maní. Servido con salsa de soya. 

salmón, tor ti l la de arroz, variedad de lechugas, 
zanahoria, pepino, hierba buena, albahaca y 
salsa de maní. Servido con salsa de soya. 

atún, tortilla de arroz, variedad de lechugas, zanahoria, 
pepino, hierba buena, albahaca y salsa de maní. 
Servido con salsa de soya. 

¢ 5.500

¢ 7.500

¢ 6.950

ve getarian, r ice tort i l la, le t tuce mix, car rot ,  cucumber, mint,  
basi l  & peanut sauce.  Ser ved with soy sauce.  

salmon, r ice tort i l la,  le t tuce mix, car rot ,  cucumber, mint,  
basi l  & peanut sauce.  Ser ved with soy sauce.  

tuna, rice tort i l la, le t tuce mix, car rot ,  cucumber, mint,  basi l  
& peanut sauce. Ser ved with soy sauce. 

PA PA S  F R I TA S  T R U FA D A S ¢ 8.800

t r uf fle  fr ies with par mesan cheese & parsley.
con aceite de trufa, parmesano y pereji l .
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¢  8.900
ceviche de pesca responsable, l imón, apio, culantro, 
cebolla morada, chile dulce y chips, 
en nuestra salsa casera esti lo bloody mary. 

C E V I C H E  D E L  P U E R T O

sustainable fresh ceviche, lemon, celery, cilantro, red onion, sweet pepper, 
& chips in our homemade “bloody mary” style sauce. 

¢ 8.900
pescado frito, leche de tigre con ají amaril lo, 
cebolla morada, culantro, tomates cherry, apio,ajo, 
elote y mayonesa acevichada con aji amaril lo. 

C E V I C H E  F R I T O

fried fish ceviche, “leche de tigre” with yellow ají chili, red onion, 
cilantro, cher ry tomatoes, celery, garlic, corn & an ají chili mayonnaise. 

¢ 6.200

chicharrón, leche de tigre vegetariana, aguacate, 
cebolla morada, culantro, apio y tomate. 

C E V I C H E  D E  C H I C H A R R Ó N

fried pork belly ceviche, vegetarian “leche de tigre” , 
avocado, red onion, cilantro, celery & tomato. 

¢ 8.900
pescado, leche de tigre con ají amaril lo, cebolla morada, 
culantro, apio, ajo, jengibre, comote, elote criollo 
y elotitos crocantes. 

C E V I C H E  C A R R E T I L L E R O

fresh ceviche, “leche de tigre” with yellow ají, red onion, cilantro, 
celery, garlic, ginger, sweet potato, corn & crispy corn. 

octopus, ci lantro, celer y, red onion, “leche de t ig re” 
& ají  paste,  ser ved with chips. 

C E V I C H E  D E  P U L P O
pulpo, culantro, apio, cebolla morada, leche de tigre, 
pasta de ají acompañado de chips. 

¢ 11.500
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M I N I  P R A G A  B U R G E R

M I N I  H A M B U R G U E S A  D E  FA L A F E L

P R A G A  B U R G E R
pan brioche, torta de carne choice, jalea de panceta 
y cebolla, pepinillos, queso cheddar y mayonesa de trufa blanca. 
brioche, meat patty, bacon & onion jam, pickles, cheddar cheee 
& white truffle mayonnaise. 

¢ 10.200

¢ 5.700

H A M B U R G U E S A  D E  FA L A F E L
pan brioche, torta de falafel, ensalada mixta con aderezo de tahini. 
brioche, falafel patty, mixed salad with tahini dressing. 

¢ 5.700

¢ 3.500

M I N I  O B A M A  B U R G E R ¢ 5.700

O B A M A  B U R G E R
estilo smash burger, 2 tortas de carne, 2 lonjas de queso 
cheddar, pepinillos y salsa especial de la casa. 
smash burger style, 2 beef  patties, 2 slices of  cheddar cheese, 
pickles & a special house sauce. 

¢ 10.200
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S T O M AT E
a base de tomates naturales, queso parmesano y crutones. 
 natural tomato base, parmesan cheese slices & croutons. 

¢ 4.850

AY O T E
acompañada de crutones. 
 squash soup & croutons. 

¢ 4.500
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 octopus salad with arugula, mushroomss, par mesan cheese 
& cher r y tomatoes with ol ive l ime dressing. 

E N S A L A D A  D E  P U L P O
pulpo, arugula, hongos, tomate cherry, parmesano, 
y aderezo de oliva limón. 

¢ 11.500

romaine le t tuce,  Caesar dressing & homemade croutons.

E N S A L A D A  C E S A R  

C L A S I C A

P O L L O

AT Ú N

lechuga romana, aderezo cesar y crotones de la casa.

¢ 8.000

¢ 9.500

¢ 11.800

¢ 12.000

classic

chicken

tuna

S A L M Ó N
salmon

E N S A L A D A  FA L A F E L ,  H U M M U S ,  
P I TA  Y  Q U I N O A
falafel salad, hummus, pita bread & quinoa 

¢ 7.550



200 g of  beef  tenderloin with gorgonzola sauce, french fries & salad.

L O M I T O  E N  S A L S A  G O R G O N Z O L A
lomito de res de 200g, salsa gorgonzola, 
papas a la francesa y ensalada de la casa.

¢ 16.800

C O N  PA PA S  T R U FA D A S ¢ 22.250

C H AT E A U B R I A N D

C O N  PA PA S  T R U FA D A S

corte de lomito de 200g, con salsa bearnesa, 
ensalda de la casa y papas fritas.
200g of  beef  tenderloin with Bearnaise sauce, house salad & fries.

¢ 16.800

¢ 22.250
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fresh salmon, fresh dil l  sauce, Dijon mustard & capers,  
ser ved with sauteed potatoes & house salad.

S A L M Ó N  E N  S A L S A  D E  E N E L D O
salmón fresco, salsa de eneldo fresco, mostaza Dijon 
y alcaparras, acompañado de papitas salteadas 
y ensalada de la casa.

¢ 16.750

AT Ú N  S E L L A D O
atún fresco, aguacate, verduras al vapor, en una salsa de 
soya, culantro y chile jalapeño.
sealed fresh tuna, avocado, steamed vegetables, in a soy, cilantro,
jalapeño sauce, & olive oil.

¢ 10.200

chicken breast stuf fed with mozarel la cheese & basil ,  
par mesan cheese,  & arugula in roasted pepper,  marsala wine sauce,  
ser ved with white r ice.

P E C H U G A  D E  P O L L O  R E L L E N A  
C O N  S A L S A  D E  V I N O  M A R S A L A
pechuga de pollo rellena de queso mozzarella y 
albahaca, queso parmesano, arúgula, en una salsa de morrón 
y vino marsala, con arroz blanco.

¢ 11.900

octopus slow cooked for 12 hours in sous vide,  caramelized, with a 
chimichur ri  sauce, ser ved with potatoes sauteed in truf fle  oi l  & house salad

P U L P O  A  L A  R O B ATA
pulpo cocinado en sous vide por 12 horas, caramelizado 
en robata con salsa de chimichurri , acompañado de 
papitas salteadas en aceite de trufa y ensalada de la casa

¢ 18.500

T U N A  P O K E  O  P I C A N T E
atún fresco, arroz gohan o quinoa, aguacate, ajonjolí blanco, 
cebollino, tomate cherry, edamame, vegetales encurtidos, 
pepino, zanahoria, tortilla de arroz frita y salsa ponzu.

fresh tuna, gohan rice or quinoa, avocado, sesame seeds, chives, 
cher ry tomatoes, edamame, pickled vegetables, cucumber, car rot, 
fried rice tortilla, & ponzu sauce.

¢ 9.000

fresh salmon, soju rice,  avocado, sesame seeds, chives,  
cher r y tomatoes,  edamame, pickled ve getables,  cucumber, 
fr ied rice tort i l la & ponzu sauce.

P O K E  D E  S A L M Ó N  O  P I C A N T E
salmón fresco, arroz soju, aguacate, ajonjolí blanco, 
cebollino, tomate cherry, edamames, vegetales encur tidos, 
pepino, zanahoria, tor ti l la de arroz fri ta y salsa ponzu.

¢ 9.800

crunchy pork bel l y,  poached e g g, chives,  sushi r ice with soy 
& coconut milk oriental sauce.

P O R K  B E L LY  O R I E N TA L
pork belly crocante, huevo pochado, cebollino, 
arroz de sushi, salsa oriental de soya y leche de coco.

¢ 10.300



fe tuccini,  fresh mushrooms, par mesan cheese & white tr uf fle  cream

F E T U C C I N I  T R U FA D O  A L L A  R U O TA  
fetuccini, hongos naturales, parmesano y 
crema de trufa blanca.

¢ 12.200

P E S C A  D E L  D Í A  A  L A  M E N I E R
pescado, vegetales al vapor y puré de papa.
catch of  the day maniere,  ve getables & mashed potatoes.

¢ 13.900

P E S C A  D E L  D Í A  A  L A  M E N I E R
C O N  P U L P O
pescado, pulpo, vegetales al vapor y puré de papa.
catch of  the day maniere,  octopus, ve getables & mashed potatoes.

¢ 22.900
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white r ice,  ve getables,  panko crusted chicken, sesame seeds, 
coconut,  toasted peanuts & yel low cur r y, coconut sauce.

P O L L O  C A R I B E Ñ O  B O W L
arroz blanco, vegetales mixtos, pollo en panko, 
ajonjolí blanco, coco, maní tostado, salsa de curry amarillo y coco.

¢ 8.900
M
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pollo y papas.
chicken f ingers & fries.

pescado y papas.

¢ 5.900

M I N I  C H E E S E  B U R G E R
tor ta de carne, queso cheddar y salsa de tomate.
beef  patty,  cheddar cheese & ketchup.

¢ 5.200

PA S TA  A  L A  M A N T E Q U I L L A
pasta with butter.

¢ 5.900

F I S H  &  C H I P S ¢ 5.900
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A M E R I C A N O

C A F É  C O N  L E C H E  

C A P U C C I N O  

E S P R E S S O  

E S P R E S S O  D O B L E

M A C C H I AT O

M A C C H I AT O  D O B L E

C O R TA D I T O   

C O R TA D I T O  D O B L E  

L AT T E

K A R A J I L L O

C A F É  S A B O R I Z A D O

C H O C O L AT E  C A L I E N T E

¢ 1.800

¢ 2.200

¢ 2.500

¢ 3.600

¢ 2.200

¢ 3.300

¢ 2.200

¢ 3.300

¢ 2.500

¢ 4.950

¢ 3.400

¢ 2.600

¢ 1.800
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T O R TA  C H I L E N A

R E D  V E LV E T

P I E  D E  G E L AT O  L I M Ó N

P I E  D E  G E L AT O  M A R A C U YÁ

T I R A M I S U

S E LVA  N E G R A

N ATA  D E  F R E S A S

M A R  D E L  P L ATA

C O PA  D E  H E L A D O  D E  VA I N I L L A

T O R TA  D E  C H O C O  A L M E N D R A

T O R TA  D E  N A R A N JA  A U S T R A L I A N A

Q U E Q U E  D E  Z A N A H O R I A

¢ 4.600

¢ 4.600

¢ 4.600

¢ 3.100

¢ 5.200

¢ 5.000

¢ 6.500

¢ 4.300

¢ 3.700

¢ 3.700

¢ 3.700

¢ 4.600


